APERITIVOS DE BIENVENIDA

Aceite Oliva Virgen Extra Ecoldgico Casa Bernarda
Aceituna rellena de queso manchego
Gazpacho de remolacha

ENTRANTES INDIVIDUALES -

Milhojas de foie, queso de cabra artesano caramelizado y manzana asada
Alcachofa rellena de azafran y veloute de hinojo
Pisto manchego, huevo ecoldgico frito en AOVE ecoldgico

PRINCIPAL A ELECGIR -

Pescado del dia (pregunte o nuestro personal de sala)

Lomo de bacalao en guiso de Potaje de Vigilia

Jarrete de cordero de pasto ecologico confitado a baja temperatura,
Presa ibérica en adobo manchego y curry verde

POSTRE A ELEGIR

Lemon Pie, Semifrio de limon y chocolate blanco, crujiente galleta y merengue seco
Brownie de mazapdn y chocolate blanco acompafiado de sorbbete de maracuyd
Pastel de queso Manchego y helado de tomillo

Incluye agua mineral y pan sin gluten

PreCio: 39,50e Chef Carlos Almenara

Disponible tabla de alérgenos =

Disponible de 13:30 o 15:30 s&bados, domingos y festivos

El menu no se puede compartir

‘. Plato apto o adaptable para celiacos (debe avisar a nuestro personal de sala)

RESTOLEDO

THE PLACE TO BE



APERITIVOS DE BIENVENIDA

Aceite Oliva Virgen Extra Ecoldgico Casa Bernarda
Aceituna rellena de queso manchego
Gazpacho de remolacha

ENTRANTES INDIVIDUALES

Foie Mi-Cuit y coulis de frutos rojos
Alcachofa, papada ibérica curada y romesco de avellana
Pisto manchego, huevo ecoldgico frito en AOVE ecoldgico

PRINCIPAL A ELEGIR

Pescado del dia (pregunte o nuestro personal de sala)

Lomo de bacalao en guiso de Potaje de Vigilia

Jarrete de cordero de pasto ecologico confitado a baja temperatura,
Presa ibérica en adobo manchego y curry verde

POSTRE A ELEGIR

Frutos rojos naturales y helado de vainilla sin lactosa
Pina caramelizada y yogurt sin lactosa,

Incluye agua mineral y pan sin lactosa

Precio: 39,50€

Chef Carlos Almenara

Disponible tabla de alérgenos =

Disponible de 13:30 o 15:30 s&bados, domingos y festivos

El menu no se puede compartir

‘. Plato apto o adaptable para celiacos (debe avisar a nuestro personal de sala)

RESTOLEDO

THE PLACE TO BE
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